Die Weinverkostung
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Wenn Kenner zu der rechten Zeit

am Farbenspiel im Glas sich freut,
und atmet die Kredenzen ein

die sich entfalten aus dem Wein.

Aroma -  Duft einwirken - lassen

mit Gaumen dann Geschmack erfassen.

Wenn Rahmen stimmt und Temperatur

mit Zunge, Nase auf der Spur,
wie und woraus der Wein gemacht

und dieses dann in Worte fasst.
Ein solch` Erlebnis prägt sich ein

vorausgesetzt das gut der Wein.
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